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ledereen weet dat de juiste combinatie van gerecht en wijn een feest voor de smaakpapillen is.

Met de eindeloze keuzes in gerechten en wijnen kan het vinden van de ultieme match behoorlijk
lastig zijn. Hotel Restaurant Van Balveren organiseerde op 6 oktober een Wijn-Spijs Dag, waarbij
de theorie van wijnproeven en smaakleer niet alleen uitgelegd werden, maar de aanwezigen het

ook in de praktijk ondervonden.
KARIM DE GROOT

Mario Senjic, sommelier van Van
Balveren, Mark Haasdijk van De
Champagnist en Edwin Muns, chefkok
van Van Balveren, raakten geinspireerd
voor de Wijn-Spijs Dag toen ze onlangs
samen een driedaagse reis naar de
Bourgogne en Jura maakten. “Hier ont-
stond het idee om een dag bij Van
Balveren te organiseren met niet-alle-
daagse wijnen”, zei Senjic.

Smaakvoorkeur

Vervolgens legde hij uit waarom de gas-
ten telkens twee verschillende wijnen per
gerecht geserveerd kregen. “U mag zelf

kiezen, welke wijn het beste bij het
gerecht past. Er is nooit één waarheid.”
Daarna passeerden de mooiste wijnen en
gerechten de revue. Bij ieder gerecht ging
een uitgebreide toelichting vooraf over
onder andere het herkomstgebied, de
gebruikte druivenrassen en de smaak van
de wijnen.

Senjic en Haasdijk gingen bij ieder
gerecht de tafels langs om de gasten te
vragen hoe zij de combinaties ervoeren
en welke van de twee geserveerde wijnen
hun voorkeur genoot. De gasten ontdek-
ten op deze manier of er sprake was van
een aanvullende smaak, een tegenge-

(vinr) Mark Haasdijk, Edwin Muns
en Mario Senjic gingen samen
met de gasten op zoek naar de
perfect wijn-spijs match.
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stelde smaak of een begel eidende smaak.

ledereen had zijn eigen smaakvoorkeur,
maar wel werd duidelijk dat wanneer de
wijn en spijs met elkaar in harmonie
waren, er een unieke smaakervaring ont-
stond.

Na afloop bedankten Haasdijk, Senjic en
Muns de gasten voor hun aanwezigheid.
“Er komt zeker een vervolg!”, adus
Senjic. @
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