Hotel Okura

Japanse perfectie
in Amsterdam

De droom van Baron Kishichiro Okura was
om eigenaar te zijn van het beste hotel in de

wereld. Hij vatte dit samen in drie beginselen:

Best Accommodation, Best Cuisine en Best
Service. In 1962 opende hij Hotel Okura
Tokyo, dat nog steeds toonaangevend is in
de Japanse metropool. In 1971 vestigde Hotel
Okura zich in Amsterdam. Dat ook hier de
drie uitgangspunten terug te vinden zijn,
ondervond Meeting Magazine.
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otel Okura in Amsterdam heeft haar reputatie
H hoog te houden. Zo is het hotel niet alleen één van
de twee Nederlandse hotels dat lid is van het pres-
tigieuze ‘The Leading Hotels of the World’, maar heeft het

ook twee restaurants binnen de muren die beiden
bekroond zijn met Michelinsterren.

Hightech

Wie arriveert bij het 23 verdiepingen tellende gebouw in
de trendy wijk De Pijp, kan direct zien welk type weer er
verwacht kan worden. Blauw licht geeft aan dat er een
zonnige dag op komst is, groen staat voor slecht weer

en wit voorspelt wisselvallig weer. Dat Hotel Okura niet
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terugdeinst voor hightech snufjes, blijkt ook

in het hotel zelf. Eenmaal aangekomen op de
kamer, blijkt dat de aanwezige domotica ervoor
zorgt dat de gast bijna niet zijn bed uit hoeft

te komen. Met een klein apparaatje dat op het
nachtkastje ligt, kunnen onder andere de tem-
peratuur in de kamer en de wekker ingesteld
worden en gaan de gordijnen automatisch open
en dicht. Met één druk op de knop kan er ook
voor meerdere soorten verlichting gekozen wor-
den. Een uitkomst is de nachtverlichting, waar-
door je ’s nachts net voldoende ziet om naar

het toilet te lopen, zonder de persoon naast je
wakker te maken.

Vrijstaand bureau

Onze junior suite is ruim bemeten met 50m2 en
heeft twee flatscreentelevisies, waarvan één bjj
het bad. Hoewel in sommige hotels het bureau
soms weggestopt in een hoekje zit, prijkt hier
een groot vrijstaand bureau met een verstelbare
bureaustoel. Naast deze overduidelijke luxe, is
ook aan de kleinere details gedacht. Zo kan de
gast ervoor kiczen om de kamer klaar te maken
voor de nacht, waarbij het bed opengeslagen
wordt en badjas en slippers klaargezet worden.

Trots

Binnen Hotel Okura bevinden zich vier restau-
rants, waaronder het internationale Ciel Blue,
dat twee Michelinsterren telt en het Japanse
Yamazato, dat als enige traditionele Japanse
restaurant in Europa bekroond is met één
Michelinster. Zelf schuiven wij aan bij het Serre
Restaurant. Hier zwaait chef de cuisine Marc

van der Tang de scepter over de keuken en zijn
enkele signatuurgerechten van Ciel Blue in een
nieuw jasje gestoken. Wij kiezen voor het menu
Bibendum, waarbij één van ons bij het voor-
gerecht even afwijkt en kiest voor de soft-shell
krab met kokos, serch en gember, die ons aan-
bevolen wordt door Wout Verweij, supervisor
van het restaurant. De gerechten smaken goed,
maar wat vooral opvalt zijn de medewerkers
die het diner serveren. Er wordt meegedacht bij
het kiezen van de gerechten en bij het dessert
wordt er speciaal voor ons, buiten de kaart om,
een dessert met gemarineerde ananas en spon-
gecake van hibiscus en zwarte bes gemaakt.
Ondanks de status die het Okura heeft, is

het personeel absoluut niet formeel. Verweij
steekt zijn trots voor het Serre Restaurant niet
onder stoelen of banken. “Wij streven geen
Michelinsterren na en willen juist dat mensen
zich hier thuis voelen. Toch zul je ook hier
verrast worden door innovatieve gerechten.”

Aziatische ingrediénten

’s Ochtends genieten we van het uitgebreide
ontbijt, bestaande uit Europese en Aziatische
ingrediénten. De gerechten worden voor het
oog van de gasten vers bereid in een open
keuken.

Met nieuwe energie keren we weer huiswaarts
en concluderen dat Hotel Okura met haar
streven naar perfectie haar reputatie bij ons in
ieder geval heeft nageleefd. Baron Kishichiro
Okura is ook in Amsterdam geslaagd in zijn
missic. B

De Hotelrecensie Meeting

Faciliteiten

« Gratis wifi (eveneens vaste ADSL-
verbinding op de kamer)

« Parkeergarage

+ Spa & Welness

+ Nagomi Health (jacuzzi, Turks stoombad,
Kinesis-fitnesswand, aparte massage-
ruimte, solarium, Nagomi Health Lounge,
sauna’s, zwembad met jetstream, fitness-
ruimte

+ Nagomi Spa (diverse behandelingen)

- Diverse zalen met een capaciteit van 100
tot 1500 personen

+ Executive Lounge

+ Restaurants: Taste of Okura (kookstudio),
Ciel Blue Restaurant, Serre Restaurant,
Yamazato Restaurant, Sazanka
Restaurant, Le Camelia (ontbijt)

« Bars: Twenty Third Bar (beste cocktailbar
van Nederland), Lobby Bar

« Souvenirwinkel

Elektrische auto oplaadpunten

« JetLag Programma
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